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Seminario pratico Online

ETICHETTE DEI PRODOTTI ALIMENTARI:
COME RISPETTARE LE ULTIME DISPOSIZIONI IN MATERIA DI

INFORMAZIONI OBBLIGATORIE, PUBBLICITA E PRESENTAZIONE
Formatrice e consulente in
® SESSIONE LIVE s . .
sicurezza alimentare.
09.00 -13.00

QUANDO RELATRICE
materia di informazioni sugli
MODALITA’ DI SVOLGIMENTO OBIETTIVI DEL SEMINARIO ONLINE

Avv. Cristina La Corte
m Martedi 3 febbraio 2026
alimenti ai consumatori, igiene e
Esaminare la rispondenza delle etichette

f(% FORMAZIONE FLESSIBILE alla normativa vigente, per verificare la
—Tr— Accessibile da qualsiasi luogo presenza di tutte le informazioni previste
dalla legge, anche a seguito delle nuove
° REGISTRAZIONI VIDEO Linee Guida 2024 MIMIT.
Disponibili entro 48 ore
) Capire quali errori vengono di norma

commessi dalla propria azienda e

'))) INTERAZIONE GARANTITA apprendere come sanarli.

E possibile fare domande agli esperti

) Conoscere le nuove responsabilita
éﬁ[}} TAGLIO PRATICO amministrative e penali degli operatori
Indicazioni spendibili in azienda alimentari.

e(@ RELATORI QUALIFICATI AIDEM SRL

Formatori apprezzati a livello nazionale
Via Londra 14, 46047 Www.aidem.it
) : .

CHI NON DEVE MANCARE? 9 Porto Mantovano (MN

Tel. 0376 391645 @ info@aidem.it
Cell. 347 0524954

| NOSTRI PROFILI SOCIAL

ﬁ Professional Academy Business

e Responsabili Qualita e Sicurezza

e Responsabili di Produzione / Regolatorio
¢ Responsabili Legali

e Responsabile Marketing

Per informazioni
inquadri il QR CODE
m Aidem srl - Professional Academy

oppure clicchi qui.



https://www.facebook.com/ProfessionalAcademyBusiness
https://www.linkedin.com/company/aidem-srl---professional-academy/
https://www.aidem.it/prodotto/etichette-dei-prodotti-alimentari-come-rispettare-le-ultime-disposizioni-in-materia-di-informazioni-obbligatorie-pubblicita-e-presentazione/
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(( ’)) Sessione Live: ore 09.00 - 13.00

Analisi critica delle responsabilita degli operatori secondo il Reg. 1169/2011

» Come indicare correttamente la denominazione di vendita: legale, usuale,
descrittiva

» Elenco degli ingredienti, allergeni e intolleranze: le nuove norme di
evidenziazione

e Come evitare il rischio della contaminazione accidentale? Misure e
indicazioni operative

¢ Ladichiarazione della quantita degli ingredienti (QUID)

o Che cosa cambia con le nuove Linee Guida del Ministero del Made in
Italy (18/09/2024)

» TMC, data di scadenza, condizioni di conservazione e impiego

« Come indicare I'origine dell'ingrediente primario (Reg. 2018/775)

» Visibilita, leggibilita e dimensioni minime dei caratteri in etichetta

» La dichiarazione nutrizionale: da facolta ad obbligo

» Le informazioni ripetibili nel campo visivo principale

e L'obbligo di indicazione in etichetta della sede e dellindirizzo dello
stabilimento di produzione o, se diverso, di confezionamento

* Le norme per la vendita di prodotti non preimballati (sfusi ed equiparati)

« L'etichetta dei prodotti non destinati al consumatore (B2B)

» La disciplina sanzionatoria per la violazione delle disposizioni del Reg. (UE) n.
1169/2011

- Materiale didattico digitale

| partecipanti avranno a disposizione le slides utilizzate durante la diretta.
Il materiale didattico sara accessibile per sempre tramite il nostro portale e-
learning.

@ Attestato di partecipazione per aggiornare il proprio CV.

%‘(\)’ PERCHE’ PARTECIPARE?

Per esaminare la rispondenza delle etichette alla normativa vigente, per verificare
la presenza di tutte le informazioni previste dalla legge.

Per capire quali errori vengono di norma commessi dalla propria azienda e sapere
come sanarli.

Per conoscere le nuove responsabilita amministrative e penali degli operatori
alimentari.

Per evitare lo stop nella commercializzazione dei prodotti.

Per prepararsi adeguatamente ai controlli delle ASL e degli altri Organi deputati per
evitare le sanzioni.

Per imparare ad indicare correttamente allergeni ed altre informazioni obbligatorie
in etichetta.

Per dissipare ogni dubbio e confrontarsi con la nostra esperta, esaminando casi
pratici ed esempi concreti.

@ RELATRICE: Avv. Cristina La Corte

Esperta in materia di informazioni sugli alimenti ai consumatori, claims, igiene e sicurezza
alimentare, fornisce supporto alle aziende nell'elaborazione e gestione del modello
organizzativo aziendale ex D.Lgs. 231/2001 ai consumatori.

AIDEM SRL - P.IVA 02386580209 - 46047 Porto Mantovano (MN)
Tel. 0376 391645 - FAX 0376 1582116 - Cell. 347 0524954 - info@aidem.it - www.aidem.it
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MODULO DI ISCRIZIONE

Per iscriversi al Seminario Online & necessario inviare il presente modulo
\‘D via email (info@aidem.it) o via Fax al n. 0376 1582116!

Si, desidero iscrivermi al Seminario Online di formazione pratica:

“Etichette dei prodotti alimentari: come rispettare le ultime disposizioni in
materia di informazioni obbligatorie, pubblicita e presentazione”

Quando: martedi 3 febbraio 2026 Cod: 30032303
Sessione Live: 09.00 - 13.00

Prezzo per Partecipante: € 279,00 + IVA

POSTI LIMITATI (/ posti verranno assegnati in base all'ordine di iscrizione)

Si, desidero acquistare il Certificato di “Esperto in etichettatura alimentare” -
OPZIONALE

Prezzo: € 39,00 + IVA
Entro 30 giorni dall'evento & possibile svolgere un esame finale. Si tratta di un questionario
online a risposta multipla, accessibile tramite il proprio account sul nostro portale e-learning.

PROMOZIONI ATTIVE

> SCONTO 15% (€ 237,15 + IVA) entro il 19 gennaio 2026!

> Ulteriore Sconto del 10% cumulativo per 2 o pit partecipanti della
stessa azienda.

é]] Si prega di compilare in stampatello. 14/26
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Sottoscrivendo il presente ordine confermo di aver preso visione dell'informativa, pubblicata sul sito “aidem.it” al seguente
link https://www.aidem.it/privacy/ per il trattamento dei dati personali per le finalita e con le modalita in essa indicate e
previste. Per ogni ulteriore informazione sul trattamento dei tuoi dati, contattataci all'indirizzo privacy@aidem.it. Ti
ricordiamo, altresi, che puoi opporti in ogni momento al trattamento dei tuoi dati personali se esso € fondato sul legittimo
interesse, inviando la tua richiesta ad Aidem all'indirizzo privacy@aidem.it.

DISDETTA: L'eventuale disdetta al Seminario Online dovra essere comunicata in forma scritta entro il 5° giorno
antecedente la data di svolgimento dello stesso. Trascorso tale termine, verra addebitata I'intera quota d'iscrizione.
ORGANIZZAZIONE: In caso di circostanze imprevedibili AIDEM Srl si riserva il diritto di operare eventuali cambiamenti di
date, programma o docenti. Il Seminario Online si svolgera al raggiungimento del numero minimo dei partecipanti.

Con la firma del presente modulo di iscrizione si danno per lette e accettate le condizioni generali, pubblicate sulla pagina
web www.aidem.it (www.aidem.it/wp-content/uploads/2018/11/Condizioni_Generali.pdf).

AIDEM SRL - P.IVA 02386580209 - 46047 Porto Mantovano (MN)
Tel. 0376 391645 - FAX 0376 1582116 - Cell. 347 0524954 - info@aidem.it - www.aidem.it
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