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Seminario pratico Online

COME PROMUOVERE E DOCUMENTARE LA CULTURA
DELLA SICUREZZA ALIMENTARE IN AZIENDA
Strumenti pratici, piani strategici e best practice

QUANDO RELATRICE

. Martedi 6 maggio 2025 Dott.ssa Stefania Guerrini
@ (3¢ .. Consulente in ambito Sicurezza

Alimentare da oltre 25 anni;

SESSIONE LIVE ", f Quality manager; Auditor per la
09.00 -13.00 ’ GDO.

MODALITA’ DI SVOLGIMENTO OBIETTIVI DEL SEMINARIO ONLINE

rc% FORMAZIONE FLESSIBILE Tradurre concretamente (dalla teoria
T Accessibile da qualsiasi luogo alla pratica) la Cultura della Sicurezza
Alimentare all'interno della Sua azienda.
REGISTRAZIONI VIDEO . . . ers
Disponibili entro 48 ore ) Rispettare concretamente i requisiti

richiesti dagli standard GFSI.

) Documentare la Cultura della Sicurezza
Alimentare in vista degli audit.

INTERAZIONE GARANTITA
))) E possibile fare domande agli
esperti

{g[g TAGLIO PRATICO ) Apprendere best practice.

Indicazioni spendibili in azienda

o e Q.

) Formatori apprezzati a livello
N

nazionale Via Londra 14, 46047 www.aiderm.it
Porto Mantovano
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Tel. 0376 391645 : : ;
e Direttori di stabilimento Cell. 347 0524954 @ Info@aldem'lt

e Resp. Qualita e Autocontrollo igienico
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ﬁ Professional Academy Business

Per info inquadri il
QR CODE oppure clicchi qui.
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https://www.facebook.com/ProfessionalAcademyBusiness
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(( b)) Sessione Live: 09.00 - 13.00
La produzione degli alimenti: quanto incide il comportamento sulla
sicurezza Alimentare

e La Cultura all'igiene e la percezione dell'igiene

e Cultura della Sicurezza Alimentare e documenti di riferimento

e Come ottemperare ai requisiti di sicurezza alimentare negli Standard
GFSl: esempi pratici

e Come documentare la Cultura della Sicurezza Alimentare nell'azienda
alimentare. Il Piano per la Cultura della Sicurezza Alimentare: indicatori

e Comunicazione, fiducia e trasparenza all'interno delle risorse umane

e L'intervista anonima al personale: come predisporre dei questionari
efficaci e analizzare i dati. Incentivi, premi e riconoscimenti

e Best practice aziendali: mettiamoci a confronto

i Materiale didattico digitale
| partecipanti avranno a disposizione le slides utilizzate durante la diretta.
Il materiale didattico sara accessibile per sempre tramite il nostro portale e-
learning.

@ Attestato di partecipazione per aggiornare il proprio CV.

@\)) PERCHE’ PARTECIPARE?

e Per capire come tradurre concretamente (dalla teoria alla pratica) la

Cultura della Sicurezza Alimentare all'interno della Sua azienda, attraverso
strumenti pratici e piani strategici.

Per ottemperare concretamente ai requisiti richiesti dagli standard GFSI.

Per conoscere e valutare il peso del comportamento umano sulla sicurezza
alimentare, soprattutto in fase di produzione degli alimenti.

Per sviluppare strumenti pratici che permettano di dimostrare agli auditor
'impegno della Sua azienda a diffondere la cultura della sicurezza
alimentare.

Per documentare la Cultura della Sicurezza Alimentare in vista degli audit,
attraverso un Piano per la Cultura della Sicurezza Alimentare efficace.

Per confrontarsi con altre aziende e apprendere best practice e procedure
da implementare all'interno dei propri sistemi di qualita e sicurezza.

Per dissipare tutti i Suoi dubbi, formulando quesiti direttamente alla nostra
esperta, che in oltre 25 anni di attivita ha accumulato una considerevole
esperienza non solo rispetto alla sicurezza alimentare, ma anche
relativamente ai processi di audit.

@ RELATRICE: Dott.ssa Stefania Guerrini

Svolge attivita di consulente in ambito di Sicurezza Alimentare da oltre 25 anni. Quality
Manager, Progettista Sistemi di gestione Qualita e Sicurezza Alimentare conforme agli
standard BRC - IFS - FSSC22000 - BRC Packaging. Auditor per la GDO.
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MODULO DI ISCRIZIONE

Per iscriversi al Seminario Online & necessario inviare il presente modulo
\c)) via email (info@aidem.it) o via Fax al n. 0376 1582116!

Si, desidero iscrivermi al Seminario Online di formazione pratica:

“Come promuovere e documentare la Cultura della Sicurezza Alimentare
in aZienda" Cod: 30030904
Quando: martedi 6 maggio 2025

Sessione Live: 09.00 - 13.00

Prezzo per Partecipante: € 279,00 + IVA

POSTI DISPONIBILI: 4! (Verranno assegnati in base all'ordine di iscrizione)

Termine iscrizioni: lunedi 5 maggio 2025

[:] Si, desidero acquistare il Certificato di Esperto in “Cultura della Sicurezza
Alimentare” - OPZIONALE

Prezzo: € 39,00 + [VA
Entro 30 giorni dall’evento e possibile svolgere un esame finale. Si tratta di un questionario
online a risposta multipla, accessibile tramite il proprio account sul nostro portale e-learning.

OFFERTE SPECIALI

> SCONTO 10% (€ 251,10 + IVA) entro il 30 aprile 2025!

> Ulteriore Sconto del 10% cumulativo per 2 o piu partecipanti della stessa
azienda.

é:l] Si prega di compilare in stampatello. 263/25

Intestatario fattura ... ettt ettt s s s seaesaees et esna

Partecipante/i (Nome e coghome) ... e eeseeennnens ceereeeeeeesessesrnnnens

Partita IVA ettt Codice fiscale........... ettt
SDI s ssesees et seneens

Via et N° CAP e (O = Provincia ...
TEIETONO oottt FAX cetrreeeereeeeeseseesssesesss s essssssssss s ssss st st senenn
E-mail ......

Data, firma e timbro per accettazione

Sottoscrivendo il presente ordine confermo di aver preso visione dell'informativa, pubblicata sul sito “aidem.it” al seguente
link https://www.aidem.it/privacy/ per il trattamento dei dati personali per le finalita e con le modalita in essa indicate e
previste. Per ogni ulteriore informazione sul trattamento dei tuoi dati, contattataci all'indirizzo privacy@aidem.it. Ti
ricordiamo, altresi, che puoi opporti in ogni momento al trattamento dei tuoi dati personali se esso e fondato sul legittimo
interesse, inviando la tua richiesta ad Aidem all'indirizzo privacy@aidem.it.

DISDETTA: L'eventuale disdetta al Seminario Online dovra essere comunicata in forma scritta entro il 5° giorno
antecedente la data di svolgimento dello stesso. Trascorso tale termine, verra addebitata I'intera quota d'iscrizione.
ORGANIZZAZIONE: In caso di circostanze imprevedibili AIDEM Srl si riserva il diritto di operare eventuali cambiamenti di
date, programma o docenti. Il Seminario Online si svolgera al raggiungimento del numero minimo dei partecipanti.

Con la firma del presente modulo di iscrizione si danno per lette e accettate le condizioni generali, pubblicate sulla pagina
web www.aidem.it (www.aidem.it/wp-content/uploads/2018/11/Condizioni_Generali.pdf).
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